
يسخٕٚاث أفلاحٕكسٍٛ فٙ انفٕل انسٕداَٙ ًٚثم قذرا كبٛزا يٍ انقهق انعاو ، 

ٔبانخانٙ فإٌ انحذ الأدَٗ يٍ يحخٕاْا ْٕ ْذف ْاو فٙ صُاعت انفٕل 

انسٕداَٙ يٍ خط عُٛت انفٕل  57ٔقذ حى جًع يا يجًٕعّ . انسٕداَٙ

ٔحًثم ْذِ انعُٛاث إَٔاع . انًعانجت انخجارٚت فٙ الاسًاعٛهٛت ، يصز

يخخهفت يٍ انفٕل انسٕداَٙ ، ٔيٕاعٛذ انخسهٛى انًبكزة ٔانًخأخزة 

حى ححذٚذ . ٔانًُخجاث انفٕل انسٕداَٙ ٔخطٕاث انًعانجت انزئٛسٛت

ٛع ٔإجًانٙ فٙ جً B1  ٔB2  ،G1  ،G2يسخٕٚاث الافلاحٕكسٍٛ كًا 

أشارث انُخائج إنٗ أٌ يخخهف إَٔاع انفٕل . انعُٛاث باسخخذاو ْبهك

. انسٕداَٙ ححخٕ٘ عهٗ أكثز يٍ الأفلاحٕكسٍٛ يُٓا فٙ ٔقج يبكز حسهًٛٓا

اَخفض انفٕل انسٕداَٙ فزس انخحًٛص ٔانهٌٕ يسخٕٖ الأفلاحٕكسٍٛ يٍ 

كًا كشفج انبٛاَاث أٌ يشخقاث انفٕل انسٕداَٙ ححخٕ٘ عهٗ . ٪ 7،،5

خٕٚاث عانٛت َسبٛا يٍ الافلاحٕكسٍٛ ، ٔكاَج شزكت شم ، ٔيعطف يس

س  622μ،،ٔ 55،9،  755انبذٔر ٔبذٔر انفٕل انسٕداَٙ رفض انٕاردة 

ٔكاَج بٛاَاث الأفلاحٕكسٍٛ يٍ بذٔر رفض . كٛهٕغزاو عهٗ انخٕانٙ/ 

maqinley B1  ٔB2.  

 

 

 

 

 

 

 

 

 



Aflatoxins levels in peanut represents a great deal 

of public concern, therefore the minimization of 

their content is an important target in peanut 

industry. A total of 75 peanut sample were 

collected from a commercial processing line in 

Ismailia, Egypt. These samples represented 

different types of peanut, early and late delivery 

times, peanut byproducts and the main processing 

steps. Aflatoxin levels were determined as B1, B2, 

G1, G2 and total in all samples using HPLC. Results 

indicated that the different peanut types 

contained more aflatoxin than the early delivered 

ones. Peanut roasting and color sorting decreased 

the aflatoxin level by 92.5%. Data also revealed 

that peanut byproducts contained relatively high 

levels of aflatoxin, were the shell, the seed coat 

and the rejected peanut seeds contained 177, 99.0 

and 226.8µ g/Kg, respectively. The aflatoxin 

profile of the rejected seeds was maqinley B1 and 

B2.  


